Borvilag

A Cantine titkai

SIKERTORTENET TANULSAGOKKAL DEL-OLASZORSZAGBOL

Pug|ia nem tartozik a |egh|'resebb olasz bortermels régiék l(ézé, az onnan szarmazé termékek-

kel mégis egyre tobbet talalkozhatunk a legjobb eurdpai éttermek itallapjain, barok és bor-

kereskedések kinalataban. Tudatosan {e|ép|'tett marketingstratégia és lgyes kommunikéacié

nélkil a|igha tudtak volna megvetni labukat a vi|égpiacon az a|ig-a|ig ismert I:ajtéikl(aL

Szerz8: Csepe Erika
Foté: Cantine San Marzano

Alegtobb ember szamara az olasz esizma sarka esak a sokadik
a meglatogatni kivant borrégiok listdjan. Italiaban el6bb min-
denki a méltan vilaghirt helyekre kivanesi: Toscana, Trentino,
a Garda-t6 vagy Velence és a lagtindk vidéke. Pedig annak, aki

még keveset jart Olaszorszaghban, lehet, hogy épp Puglidban
kellene kezdenie az ismerkedést a dolee vitaval. Egyrészt meg-
talalhato ott minden, ami a tokéletes kikapesolodashoz kell:
tiineményes kisvarosok, gyonyort tengerpartok, vilagorokségi
helyszinek, haboritatlan, szinte még vad természeti kornyezet.
Masrészt pedig ott a mediterran konyha szine-java. Puglidban
ugyanis szinte mindent termesztenek: a réeid északi felében
rengeteg zoldséget, eyviimolesot, délen pedig majdnem mindent
beboritanak az oliva- és széldiiltetvények. A tengeri herkenty -
ket talan emliteni sem kell, azt viszont igen, hogy egyes telepii-
léseken az asszonyok még ma is kézzel készitik a hagyomdanyos
tésztakat.

Persze a bor éppugy Puglia ismertetgjegye, mint a napfény
vagy a paradicsom, bar a borral kapesolatban sokaig nem ép-
pen a mindség volt az, ami az embernek eszébe jutott errdl

a vidékrél. Puglia 105 ezer hektarnyi szdlGteriiletén szamos
eredetvédett teriilet talalhato, az el6allitott boroknak mégis
csak 5T szdzaléka DOC mindsitésti. A modern pinceészetek
is inkdabb IGT-ként, vagyis regionalis borként palackozzik
boraikat. A borvidék adottsiga — a termékeny talaj, a sok
napsiités, a mindkét iranybol £4jo, hiisité tengeri szél — kiti-
né vorosborok készitésére predesztindlja a tertiletet. Szegény
rokoni mivoltat mar el is kezdte levetkézni, hiszen egyre t6bb
figyvelemre mélto tétel keriil ki a tartomanybol. Nem véletlen
az sem, hogy ma mar szinte barhol taldlkozhatunk pugliai
borokkal a Michelin-csillagos éttermektdl kezdve az azsiai
borkereskedésekig bezarolag.

Vilaghédits k

ilaghodito terve

A vilag piacait meghdditani tudatosan megtervezett stratéeia
nélkiil még egy méretesebb céenek is lehetetlen. Hogy Puglia
egyik legnagyobb szivetkezetének, a Cantine San Marzanénak
milyen lépésekre volt ehhez sziiksége, arrol Alex Endrizzi, a
pincedszet exportmenedzsere beszélt nekiink. A Cantine San

Marzanot 1962-ben 19 borasz hozta létre, akikhez az idok fo-
Iyvamdan tobb mint 1200 termeld esatlakozott. Liegtobhyiik igen
kiesi, egvhektaros, vagy az alatti teriileteken gazdalkodik,
igy nekik ez kivalo lehetéség a megtermelt gyiimoles értékesi-
tésére. Sokan vannak kozottiik, akiknek nem is ez a fodllasa,
szabadidejiikben, vagy akar hobbiként foglalkoznak a szélovel.
Ettdl fugeetleniil a pineészet szélotermesztésre vonatkozo mi-
néséei eldirasait termdszetesen nekik is be kell tartaniuk.

A pineészetndl iranyvonalként azt hataroztdk meg, hogy
a szélotermesztésben megtartjak a régi, jol bevalt hagyo-
manyokat, viszont a borkészités sordn mar inkabb modern
technologiat alkalmaznak. Puglia vas-oxidtél voros talajan
megszokott latvanyt nytjtanak a hatalmas, bokorszera szé-
l6t6kék. Ezekkel allitélag nehezebb dolgozni, raadasul keve-
sebb flrtot teremnek, mint a mas modszerrel mivelt szolok,
a termésiikbdl készult borok azonban sokkal zamatosabbak,
koncentraltabbak és gyiimolesosebbek. A pinceészetndl ezért
megallapodtak a termesztékkel, hogy ha meghagyjik ezeket
a tékéket, és tovabbra is igy muvelik a sz6lét, akkor az at-
vett szOlokért kétszeres arat fizetnek. A boraszati részlegnél
viszont jelentds fejlesztésekbe kezdtek, ami kordntsem csak a
eépek és az eljaras modernizalasat jelentette.

Hallgatni a fogyasztsk igényeire

Figvelemmel kisérték az aktudlis trendeket, és a tervezésnél
figyelembe vették, hogy a piac inkdbb a konnyed, gyiimdlesos,
Jol ihatd borokat keresi, igy boraikkal ¢k is ebbe az irdnyba
mozdultak el. Részben szerenesdjiik is volt, hiszen egyik {6 faj-
tajuk, a primitivo — kivaltképp fiatal koraban — beleillik ebbe a
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|zga|mas és I<U|6n|eges hazasitas: chardonnay,
bombino és minutolo ¥ajtél<bé| késziilt pezsgo.
Intenziv illataban 6szibaracl<, feher virégol( ésa
zsé|ya gyogynévényes jegyei je|ennel< meg. Frissits,
kénnyed, jo ivast pezsgé érezhetd maradékcukorral.

TALO VERDECA PUGLIA IGP, 2018
Verdeca sz8l8bél késziilt fehérbor, 100 méterrel

a tengerszint felett 1&v8 tertletrél. Az erjesztés

és az érlelés is hasznélt francia t6|gy¥a hordéban
torteént, ettd| igazan gazdag, krémes textarajd lett

a bor. lllataban fehér virégol(, dé|igyijm6|c56|< és
vanilids jegyel( érezheték. Széjban friss és 4svanyos,
kézepesen hosszu |ecsengésse|.

IL PUMO PRIMITIVO SALENTO IGP,
2018

Elképeszten kénnyed és gyiimélesss, reduktiv
e|jéréssa| késziilt primitivo. Mé|y biborvérés szind
vordsbor Ft’jszeres—meggyes illattal, |a'gy tanninokkal.
Kit(in valasztas elsé Fogésol(hoz, paraclicsomos
tésztaételekhez.

»F"” NEGROAMARO SALENTO

I.G.P., 2016

San Marzano és Francavilla Fontana kézétt elteriils
vé|ogatott duilkrs| kézzel szireteltek a sz8l8ket.

12 hénapot érlelédstt francia és kaukazusi t6|gy|:a
hordéban. Mé|yv6rés—|i|és szinti bor, illataban

és izében is érett, szinte tdlérett gy0m6|csél<l<e|,
cseresznyelekvéros aromakkal. Nagytestd, komplex,
integré|t tanninol(l(a|, hosszt |ecsengésse|.

COLLEZIONE CINQUANTA, 2015
Fele-fele aranyban primitivo és negroamaro {ajtékbé|
készilt. Intenziv rubinszin, mar illataban is komp|ex,
izében szilvas és cseresznye|el<va’ros, dohényos
jegyekkel, kakads, kavés lecsengéssel. Testes,
ugyanal(l(or |égy, gazdag vérosbor.

ANNIVERSARIO 62, PRIMITIVO DI
MANDURIA D.O.P. RISERVA, 2013
A borhoz a primitivo a San Marzano kériili nagyon
régi dlskrsl érl(ezett, ahol a ta|aj —
vorésségét a magas vas-oxid-tartalom

ao|ja. A bor egy évig érlelsdatt

amerikai és francia hordékban. Sétét

rubinvérés szin, komp|ex illataban

erdei gyl'jm6|csés aromék mellett

szeghtiborsot, vaniliat és némi

Fijstésséget is érezni. |zében érett,

lekvéros gyum6|csél<, csol(o|éc|é,
kavé I(evereclil(, a I(orty telt és hossztfl,
tanninjai vorés hasokért kialtanak.
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korbe: lagy, kénnyen fogvaszthatd, gyviimolesos vorosbor, mely-
b6l barmikor jolesik meginni egy pohdrral.

A fogyasztGi szokasok elemzésével pedig rozéboraik stilusan is
valtoztattak. Puglia mindig is hires volt rozéirdl, am kordbban
azokat mindig negroamaro szoléfajtabol készitették. A primi-
tivobol késziilt rozéknak azonban, mint kideriilt, sokkal szebb,
élettel telibb sziniik van, igy a Cantine a borvidéken elsGként
2016 ota készit rozét ebbdl a fajtabol, hogy a frissebb, moder-
nebb borokat kereso fogvasztoknak is kinaljanak alternativat.
Alex Endrizzi megjegyzi: az emberek eldszor a szemiikkel kos-
tolnak. Mellékesnek ttinhet, &m a pole elGtt desorgd fogvaszto-
nak egvaltalin nem mindegy, milyen szine van a bornak — ha
friss rozét szeretnének, szivesebben vilasztjak azt, amelyik
mar ranézésre is iidébbnek, gyiimolesosebbnek tinik.
Hasonléan tudatos dontés eredménye volt, hogy az elmilt né-
hany évben elkezdtek fehérborokat is késziteni — palettajukrol
korabban hianyzott a fehérbor, a fogyasztok viszont lathatéan
igényelték dket. ng feliilvizsgaltdk a teriileteiket, hogy meg-
talaljak azokat, amelyek leginkdbb alkalmasak fehérszolok
termesztésére. Ezek az tiltetvények kortlbeliil 100-150 méter-
rel vannak a tengerszint felett, az onnan kikeriilt borok pedig
komplexek és gytimolesosek, nagyon jol illeszthetdk a gasztro-
nomidba, igy ma mar verdeca és malvasia bianca sz6l6tajtakbol
késziilt borokkal is jelen tudnak lenni a vilagpiacon.

Kitekinteni a borvi|égbo’|

Marketing- és kommunikacios stratégiajuk emellett egymas-
tol két nagyon jol elhatarolhatd tertiletre oszthaté: az egyik
nem uszhaté meg rengeteg, belefektetett pénz nélkil, a ma-
sik viszont szinte ingyen van. Az el6bbi esoportba tartoznak
a fesztivalok, a kiallitasok, melyeken boraikkal folyamatosan
megjelentek, tobbek kozott a legnagyobb olasz rendezvényen, a
Vinitalyn is Verondban. Ugyanakkor szponzoraltak olyan ese-
ményeket is, melyeknek bar semmi koziik a borhoz, mégis nagy
tomegeket vonzanak. Ide lehet sorolni a hires milanéi Fashion
Weeket. Liegsikeresebb programjuk azonban kétségkiviil a NO-

MENTU volt, amikor a legjobb eurépai éttermek chefjeit kér-
ték meg arra, hogy fozzenek a pugliai borokhoz ill6 ételeket. A
chefeket vendégiil lattak Puglidban, s alaposan bejartak veliik
a vidéket, megmutattak nekik a sz6l6- és olivaiiltetvényeket,
elvitték ¢ket a piacokra, még haldszni is. Ezekbdl az édlmények-
bél taplalkozva késziilhettek el a finomabbnal finomabb ételek.
Mivel tobbnyire Michelin-csillagos konyhafénokokrél volt szo, a
média felkapta az eseményt, rdadasul az éttermek is szivesen
posztoltak chetjitk vendégszereplésérél, igy rengeteg emberhez
— és ami a legfontosabb: sok szakmabelihez — jutott el a hir.

Kommunikdcios stratégidjuk kevésbé koltséges része a ko-
zosséei média aktiv hasznalata. Céljuk, hogy megosszak ko-
vetdikkel és partnercikkel Puglia szépségeit, egyediségét és
természetesen a délolasz életérzést, illetve hogy bemutassak,
milyen kiillonleges borokat képes adni ez a terroir. Borbemu-
tatok alkalméval a rengeteg informacié mellett persze azt
is szoba hozzak, hogy Madonna Puglidban tinnepelte az 59.
sziiletésnapjat, és hogy Justin Timberlake is ott mondta ki
a boldogito igent. |V

Cantine San Marzano

sanmarzanowines.com

A borok magyarorszagi Forga|mazéja a Vinum Regnum Borhaz

vinumregnum.hu
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