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Elzasz felfedezése ezernyi
MEGLEPETESSEL
szo|gé|: az mar régota tudott,
hogy riz|ingben és traminiben

erds, az kevésbé evidens, hogy

PEZSGOT &s PINOT
NOIRT is érdemes innen

vélasztani. Ha hozzatesszuk,
hogy lassan mér nem talalni olyan
borészatot, mely ne organikus
vagy biodinamikus médon
gazdalkodna, Elzasz végképp

megér egy utat.

ELZASZ

ki egyszer eljut Elzaszba, azon-

nal rajongova valik, és valoszi-

nlileg hamar elkezdi keresni az
alkalmat arra, hogy visszatérjen. Mar az els6
percekben azt érezni, mintha Franciaorszag
ezen szegletében megallt volna az idd. A va-
roskak megdrizték multbéli hangulatukat, a
macskakoves uteak, a favazas hazak lattan
elfelejti az ember, hogy a rohané XXI. sza-
zadban ¢él. Minden apré és minden kozel van.
A sz6lésorok szinte befutnak a teleptilésekre,
ahol a pékségektdl esak par 1épés egy jo nevii
bordszat vagy a helyi izeket kindlé étterem.
A gyorshifé elvont fogalom errefelé, az al-
maspite viszont a mindennapok része.

Insta-sztarok arnyékaban

Elzaszi utazas tervezésekor szinte mindenki
a két legismertebb varost jeloli meg kihagy-
hatatlan utazasi ¢élnak: Strasbourgt és Col-
mart. Elsé helyen ajanljdk mindkettét az
utikonyvek, az irodak és a netes élménybe-
szamolok. Nem véletleniil, valoban csodalatos
telepiilések, am mivel az dsszes turista ezekre
kivanesi, kissé mar zsufoltak is. Colmarban
példaul a Petit Venice varosrészben az apro,
szines hazak és a kozottiik kanyargé csatorna
egyiittesen valoban egyedi hangulatot drasz-
tanak, &m ha mar egy fotd erejéig sem fériink
oda a kozponti hidra, ha hossza sorok varnak
a csOnakazdasnal, vagy ha el6zetes asztalfog-
lalds nélkil esélyiink sines ebédelni, akkor
mar nem is tinik annyira esabitonak. E])})(fll
ezért érdemes egy kiesit tovabb bongészni az
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internetet, mert biztos, hogy talalunk bejegy-
zéseket, amelyek kevésbé felkapott telepiilé-
sekre kalauzolnak el benntinket.

Ott van példaul Eguisheim, mely annyira tii-
neményes, mintha nem is valodi varos lenne,
hanem egy Disney-feldolgozas diszlete. Girbe-
gurba, kockakoves utedival, diilongéld faszer-
kezetes héazacskaival, apré boltjaival, étter-
meivel és megszamlalhatatlanul sok virdagaval
tipikusan az a hely, ahol a lelkiink kivirul, és
elkezdiink azon gondolkozni, miért is éliink
mi tobbmillids nagyvarosban, amikor ilyen
gvongyszemek vannak a vilagon. Maganyo-
sak persze itt sem lesziink, de a turistahelyzet
sokkal, de sokkal jobb, mint Colmarban.
Vagy a szintén aproeska Bergheim, mely
tényleg olyan Kkiesi, hogy ha nem lennének ki-
magaslo boraszatok a telepiilésen, vagy nem
lenne kozvetleniil az egyik leghiresebb elzaszi
var alatt, akkor valoszintileg az utleirasok so-
sem emlitenék meg. Pedig utcain bandukolva
talan itt tapasztalhatjuk meg leginkabb, mi-
lyen az igazi elzaszi élet. Természetesen foto-
ra kivankozo hazak sorakoznak itt is, annyi
virdgeal, amit egy kertészet is megirigyel-
hetne. Az éttermek itt nem az ételek fotdival
teleaggatva csabitgatjdik a turistakat, hanem
kis, kézzel irt tablaeskakkal, melyekre csak
néhdny fogas keril, s hozzajuk aznap szerez-
ték be a helyi piacrol az alapanyagot.

Ha mar Bergheimben jarunk, még a borkos-
tolok eldtt érdemes felkeresni az egyik legjobb
allapoti és legnagyobb elzaszi varat, az Haut-
Koenigsbourgt, mely onnan nagyon kénnyen
elérhets. A legjobb, ha nyitasra érkeziink
a varba, akkor még nagyon kevés a vendég,
és parkolohely is van még bdoven. Az erddit-
mény elsé emlitése a XII. szazadbdl szarma-
zik, majd tobbszor bovitették és felgjitottak.
A legnagyobb munkat I1. Vilmos német c¢sa-
szar vitte véghez, az § elképzeléseit lathatjuk
ma is. Valosagos kozépkori lovagvarat kivant
Iétrehozni, de gy, hogy kézben az egész mi
a Német Csdszarsig nagysagat hirdesse.
A felgjitas 1908-ra fejezddott be, Németor-
szdg azonban sokaig nem biiszkélkedhetett

LA sz68lésorok szinte befutnak a te|epij|ésel<re, ahol

a pékségekté| csak par [épés egy j6 nevii boraszat

vagy a helyi izeket kinlé étterem.”

vele, alig tobb mint tiz évvel késGbb ugyanis a
parizsi békeszerzodések a teriiletet Francia-

orszaghoz csatoltak. A varba lépve egyébként
tokéletesen el tudjuk képzelni, milyen lehetett
az élet a kozépkorban, hiszen valoban korhtire
sikeriilt a feljitds, a szobdk és termek pedig
most is gy vannak berendezve, mintha csak
tegnap koltoztek volna ki beldle. A var abla-

kaibol — de még a parkolobdl is — pompas ki-
latas nyilik a kérnyékre és a borvidékre. Egy
pillanat alatt megérthetjiik, miért is olyan
idedlis ez a kornyék a szoloknek.

A természetesség utjan

Az Elzaszi borvidék a Rajna és a Vogézek
kozott fekszik, a termdéhelyek féleg a hegy-
ség lankaira kapaszkodnak fel. Klzasz ég-
hajlata szinte tokéletes feltételeket biztosit a
sz6lotermesztésre. Ez els6sorban a hegység

Jotékony hatdsdnak tudhaté be, az ugyanis

természetes védelmet képez az uralkodd, nyu-
gati, esGt hozo szelekkel szemben. A tél arra-
felé nem tal hideg, a nyar azonban sokszor

A HUMBRECHT
CSALAD

OLIVIER HUMBRECHT
(BALRA), A ZIND-
HUMBRECHT PINCESZET
BORASZA AZ ALSACE
GRAND CRU EGYESULET
ES A BIODYVIN SZERVEZET
ELNOKE, NEM MELLESLEG
MASTER OF WINE

forrd, az 6sz pedig szaraz. A sz6l6t tokéletes
érettségben tudjak sziiretelni a gazdak, a bo-
rokndl nem is ritka a nagy test és a néhany
eramm maradékeukor. A legfontosabb fajtak
itt a rajnai rizling, a fliszeres tramini, a sziir-
kebarat, kékszolok kozil pedig egyértelmiien
a pinot noir. A legtobb borvidékre igaz az a
mondas, hogy ahany haz, annyi szokds, any-
nyiféle médszer és technolégia, dm itt valami-
ben nagyon egységesek a gazdak: Elzaszban
napjainkban mar szinte nem is talalni olyan
pineészetet, ahol ne organikus vagy biodina-
mikus miiveléssel gondoznak a sz6lGket.

Ott van példaul Valentin Zusslin pincészete
Orschwihr teleptilésen. 1997-ben az elsdk
kozott alltak at biodinamikus mutivelésre,
ugyhogy mar elég tapasztaltak a témaban.
16 hektarnyi széléteriiletiikon és a pinceében
is a legtobb munkat kézzel végzik, préselés
utdn a must a gravitacio segitségével jut el
a tartalyokba, ahol természetes modon erjed.
A borok nagy tolgyfa hordoban érlelédnek,

ELZASZI IDILL

A PETIT FRANCE
VAROSRESZ
STRASBOURGBAN

KOSTOLOJEGYZET

CREMANT AOC ALSACE, CLOS
LIEBENBERG, VALENTIN ZUSSLIN, 2012

Tradicionalis e|jéréssa| késziilt pezsg6 pinot auxerrois
és r|z||ng hazasitasabél. lllataban fehér virag, l(orte,
alma és egy kis piritos. izében fehér hasi gyumo|cso|(
Jonnel(, lekerekitve Flnom, krémes érzettel. Hatarozott
savak és apré buborékok jellemzik. Tokéletes valasztas
eléételekhez, aperitiﬂ(ént, tengeri herl(entyﬁl(hﬁz.

RIESLING GRAND CRU RANGEN DE
THANN, CLOS SAINT URBAIN,
ZIND-HUMRECHT, 2017

Nagyon meredek, déli kitettségi lejtérsl, Elzaszban
egyediilllé talajszerkezetii dilr8l szérmazik.

A bor mér illataban is 4svanyos és sés, ugyanakkor
hihetetleniil gyiimélcsss is. Szajban buja és lédus,

a minimélis maradékcukrot egyaltalén nem érezni.
Elzaszi hasos, l(éposztés ételekhez idelis, bar ezt

érdemes csak néhany év milva fogyasztani.

GEWURZTRAMINER HENGST GRAND
CRU, ZIND-HUMBRECHT, 2012

Aranysérga szinii bor éreg t8kékrédl, illatdban nagyon
érett barackl(a| naranccsal és rengeteg ftszerrel.
[zében is ers te|Jes, nem nehézkes, e|egans. Nagyon j<'>|
all neki a 40 g/|iter maradékcukor, amit hatarozott savai
és magas alkoholtartalma (15%) kerekitenek és hoznak
egyenslyba. Valésziniileg hisz év milva is pont ilyen
zamatos és vibralé lesz, mint most.

RIESLING EICHBERG GRAND CRU, EMILE
BEYER, 2017

Sza'masérga szinii bor a riz|ing minden je"esz
karakterjegyével. Gyengéd préselést kvet8en néhany
hénapig seprén érleldstt. Izében ropogés alma, a

citromhéj és mézes dinnye mellett kevés ananaszt
is érezni. A mészkéves ta|ajna|( készénhetden kicsi
séssa’ggal készon el.

PINOT GRIS KANZLEBERG GRAND CRU,
GUSTAVE LORENTZ, 20T

Elzasz |eg|(ise|:>l) grand crujér6| valé a bor, déli,
nagyon meredek diilérél, agyagos-meszes talajrél.
Aranysarga, intenziv, érett gyumo|csos, édeskés és
foldes, gyoégynévényes aromakkal. |ze|oen mar inkabb
a csonthejas gyumo|cso|( Jonnel( pici asvanyossagga|,
remek savakkal. Quiche-hez a |egjol>l) valasztas.

LA LIMIT PINOT NOIR, GUSTAVE LORENTZ,
2016

A bor neve arra utal, hogy a pinot noir az A|tenl)erg
Grand Cru alsé hataratél szarmazik. 18 napos
maceraciét kévetden 24 hénapot érlelédstt a bor

burgundis hordéban. lllataban elsésorban a piros

gyiimélcssket és némi fsldes jegyeket érezni. Izében
hihetetlen gyiimélcsss, lagy tanninokkal, kézepes
lecsengéssel. Baranyhusok mellé idealis.
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és 12—24 hénap utan palackozzdk ¢ket. Ként
esupan nagyon alacsony doézisban hasznal-
nak kozvetleniil a palackozas elétt, s nem is
mindegyik boruknal. Néhany tételiik szaz
szazalékban természetes, ezeknél nemesak
vegyszereket vagy adalékanyagokat, de ként
sem hasznalnak. Szerintiik a biodinamikus
eazdalkodds az egyik legjobb megoldas a kli-
mavaltozas hat enyhitésére is, mivel
igy mivelt teriiletek sokkal gazdagabbak,
ek, a sz0l0 egészségesebb és

is konnyebben ellen tud

Az elnsk, aki Master of Wine

Pontosan ugyanezt a nézetet vallja Olivier
Humbrecht, a Zind-Humbrecht Pincészet
bordsza, aki egyébként nemesak arrdl hires
hogy az Alsace Grand Cru Egy et és a
Biodyvin szervezet elnoke, hanem arrdl is,
line titulussal rendelkezik.
ébként két boros dinasztia
egvesiilésébdl jott 1étre negyven évvel ezeldtt,

A pincészet eg

mikus teriileteken a felsé rétegek tizszer tobb
mikroorganizmusokat tartalmaznak, mint a
hagyomanyos miivelést k. Bz a mtvelési
forma nem a mennyiséget, hanem a mindsé-
get javitja, és ezt egyértelmien lehet érezni
borai kostolasakor. Azok ugyanis tisztak,
zamatosak és erdteljesek, raadasul — hogy a
fogyasztéinak pontos irdnymutatdst adhas-
son — c¢imkéin nemesak az alkoholtartalmat,

am a Humbrecht familia mar jéval el6tte
is készitett borokat. Jelenleg 40 hektaron
gazdalkodnak, 1997 6ta ¢k is biodinamikus
modszerrel. Olivier szerint a talajvizsgalato

egyértelmiien bizonyitottak, hogy a biodina-

hanem 1-tdl 5-ig terjed$ skaldn a cukortar-
talmat is feltiinteti. A pineészethez érdemes
bejelentkezni  kostolasra, nemes
mert igy pineéjitkbe is bepillantds
tiink, hanem mert boraik a dragabk

SAIAJTIMAD(')KNAK KOTELEZO!
CO mar

ban egy m(ikéd4 tizem, melyet ésszekapcsoltak egy érdekes kiallitassal és egy étteremmel

tételek

zelében talélhaté Gunsbach, mely leginkabb sajtmizeumard| hires. Ez valéja-

is, ahol a latogatas végén megkéstolhatjuk a hires Munster sajtot és az azzal késziilt jelleg-
zetes helyi ételeket. A mizeumban beavatnak egyrészt a sajtkészités, mésrészt a késtolas
rejtelmeibe is. Ez utébbi kisértetiesen hasonlit a borkéstolas fortélyaihoz. A sajtnél is fontos
példaul, hogy el8szor szagoljuk, csak aztan izleljik. Elészor probaljuk beazonositani, milyen
illataromékat érziink: ftiszerest, érleltet, édeskést vagy barmilyen egyebet. Utana lr'igyelhe-
tink mar az izel(re, F6|eg az a|ap|’ze|(re: édes, sOs, l(esert'i, savanyu. Ez egyrészt fszéshez
Fontos, hogy tuc]jul(, az adott sajt mi|yen izeket ad hozza egy ételhez. Masrészt pedig, hogy
l(énnyel)ben ta|é|junl< l)orpérol(at a sajtol(hoz, a sajtos ételekhez.

A Munster sajt nagyon karakteres, hihetetlenil erés illata van, viszont az ize valami
egészen fenséges és krémes. A tejet adé tehenek tavasztél kés 8szig a Vogézek lejtsin
legelésznek, ahol rengeteg féle fiiszernsvény terem vadon. Ettél lesz kilénleges ize a
tejnek és végiil a sajtnak is. A Munster sajthoz nem véletleniil ajanljk a ftiszeres traminit
(gewi]rztraminer). A sajt és a bor kézétt az 6ssz|1ang o|yan erés, mintha eleve egyméshoz
lettek volna teremtve. Barmilyen j6 traminit talalunk Elzaszban - marpedig talalni néhany
igen jot -, Munster sajttal vagy olyan étellel, amiben ez a sajt a meghatérozé, sokkal jobban
Fogjul( é|vezni, mint 6nmagélaan.
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...itt valamiben nagyon egységesel( a gazo|él<:

Elzaszban napjainkban mar szinte nem is talalni

o|yan pincészetet, ahol ne organil(us vagy

biodinamikus miveléssel gondoznél( a sz8léket.”

kozé tartoznak, és igy joval alacsonyabb 6sz-
szegbh6l meg tudjuk tapasztalni, mit is tud
egy 100 eurés bor.

Biodinamikus rizlingek

a mesevarosban

Ha a cikk elején emlitett mesevarosban,
Eguisheimben jarunk, nem szabad kihagyni
az Emile Beyer esaladi boraszatot sem, kos-
tolotermiik raadasul épp a varos kiézepén ta-
lalhaté. Ok 2005 Gta organikus muvelést foly-
tatnak, 2014-ben kaptak meg az errdl szolo
tanusitvanyukat, am 2016 6ta mar elkezdték
az atallast a biodinamikus mtvelésre. Ha
megkérdezziik a bordszatot, miért dontottek
igy, elég egyértelmit magyardzatot adnak:
szeretnék a szolofoldeket tokéletes dllapot-
ban tovabbadni az utédoknak. 17 hektaros
birtokukon két grand eru tertilet talalhato, a
Pfersigberg és az Eichberg. A legjobb, ha az
ezekrdl a teriiletekrdl szarmazé rizlingeket
egymas utan kostoljuk, mert konnyedén meg-
érthetjik, mennyit szamit egy-egy kiilonle-

ges adottsagn dalg a borok végsé aromainal.
A két tertileten nemesak a talaj eltérd, de a ki-
tettség és a klima is. A Pfersigherg az egyik
legmelegebb teriilet a Vogézek lankain, az
Eichberg pedig hiivisebb, ott a rizlingek egy
picit késébb is érnek be, mint a mésik grand
cru teriileten. A késtoloteremben egyébként
nagyon szinvonalas szakmai bemutatot kap-
hatunk, amelyen térképeken is megmutatjak,
hol talalhatok a dildk, és melyik teriiletnek
mi a jellemzdje.

Elzészi paletta

Bergheim varosaban is tudunk kostolni fan-
tasztikus, erand cru teriiletekrél (Kanler-
bergrdl és Altenbergrdl) szarmazé borokat.
Ezek a dilok raadasul pont a varos folott
hazodnak, igy akar be is jarhatjuk 6ket. Gus-
tave Liorentz boraszatdnak meglatogatasat
egyértelmiien az ajanlott programok kozé kell
sorolni. Egyrészt mert nem kell bejelentkez-
ni hozzd, masrészt pedig nala tokéletes képet
kaphatunk arrol, mit is tud Elzdsz. Pezsgdi-
t0l kezdve a szaraz fehér- és vorosborain at
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az édes tételekig mindent megkéstolhatunk.
Szortimentjik elég széles, rengeteg féle bo-
ruk, dlds tételiik és hazasitasuk van, a leg-
jobb, ha naluk is a kdstoltatéra bizzuk ma-
gunkat. A pineészetnél 2009 6ta folytatnak
organikus gazdalkodast. Ok egyébként ugy
vélik, nem véletlen, hogy egyre tobb organikus
és biodinamikus boraszatot taldlni, hiszen a
Jovo egyértelmiien ezeké a boroké. A fogyasz-
tok keresik a vegyszermentes gazdalkoddsbol
szarmazo borokat, a sz6l6foldek egészsége-
sebbek, termékenyebbek, a sz6l6tékék pedig
ellendllobbak. Szerintiik ezzel a mddszerrel
hossza tavon mindenki esak nyer.| vV

SZIK MATYAS

Héaromszoros
Magyar Bajnok Sommelier

Szik Matyassal dsszeszedtiik

a legkivalobb pincészetek borait,
¥ G igy hozzank barmikor bejohet
BARDOS egy jo palackert.
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NYUJTUNE egy jobb élethez.






